
30 inch lectric Oven with team, elf-Clean and
ertazzoni Aitant
Profeional erie

$ 5,499
Made to order. Availale tarting Jul.

FPRO30FVTC

ertazzoni uilt-in oven emod the artitr of Italian deign and the dicipline of preciion engineering, ringing a
trul elevated cooking experience into the modern kitchen.

team Ait comine convection heat with controlled team to deliver crip, golden exterior and exceptionall
moit, flavorful interior, while alo reducing cooking time and implifing cleanup.

The 8.8" Full Touch TFT Dipla provide a leek, highl intuitive interface, complemented  the ertazzoni app,
which enale remote control, real-time monitoring, and effortle acce to curated recipe.

The uilt-in Air Fr mode produce perfectl crip, golden reult without deep fring, uing high heat and optimized
airflow for a healthier approach to everda indulgence.

With ertazzoni Aitant, ou impl elect our dih and deired donene, and the oven intelligentl manage the
entire cooking proce. An integrated meat proe enure precie internal temperature control for conitentl perfect
reult.

A generou 4.8 cu. ft. capacit, 17% larger than previou model, offer ample pace for everda cooking a well a
effortle entertaining.

ertazzoni uilt-in oven are deigned with pride in Ital and covered  an indutr-leading 2-ear part and laor
warrant.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Oven cavit

ize 30 in

Uer interface full touch TFT dipla 8.8’’

Oven configuration ingle

Oven fuel electric

Oven power rating (at 240
V)

ake 3500 W / roiler 3400 W / convection 2420 W

Oven volume 4.8 cu.ft.

Oven convection tem 1 fan

Oven level 7

Auto cooking mode with ertazzoni Aitant

Cooking mode air fring / ake / roil / convection / convection ake / convection roil /
convection roat / pizza

pecial function aitant / dehdrate / proofing / reheat 248 F / aath mode / team ait /
warming 149° F / warming 199° F

Food proe e

Cleaning mode elf clean / eco clean / hdro clean / decale

Door hinge doule oft-cloe

ertazzoni moile app e

Included acceorie (main
cavit)

2 wire helf flat + 1 wire helf haped / 2 et of telecopic glide / 1 aking
tra with roating trivet / 1 food proe / 1 air fr aket

Technical pecification

lectrical uppl 120/240 V 60 Hz - 5500 W / 120/208 V 60 Hz - 4400 W / 30 Amp
dedicated circuit

Power connection metal conduit 59'' power cord

Certification CULU
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30 inch lectric Oven with team, elf-Clean and
ertazzoni Aitant
Profeional erie

$ 5,499
Made to order. Availale tarting Jul.

FPRO30FVTC

ertazzoni uilt-in oven emod the artitr of Italian deign and the dicipline of preciion engineering, ringing a
trul elevated cooking experience into the modern kitchen.

team Ait comine convection heat with controlled team to deliver crip, golden exterior and exceptionall
moit, flavorful interior, while alo reducing cooking time and implifing cleanup.

The 8.8" Full Touch TFT Dipla provide a leek, highl intuitive interface, complemented  the ertazzoni app,
which enale remote control, real-time monitoring, and effortle acce to curated recipe.

The uilt-in Air Fr mode produce perfectl crip, golden reult without deep fring, uing high heat and optimized
airflow for a healthier approach to everda indulgence.

With ertazzoni Aitant, ou impl elect our dih and deired donene, and the oven intelligentl manage the
entire cooking proce. An integrated meat proe enure precie internal temperature control for conitentl perfect
reult.

A generou 4.8 cu. ft. capacit, 17% larger than previou model, offer ample pace for everda cooking a well a
effortle entertaining.

ertazzoni uilt-in oven are deigned with pride in Ital and covered  an indutr-leading 2-ear part and laor
warrant.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Oven cavit

ize 30 in

Uer interface full touch TFT dipla 8.8’’

Oven configuration ingle

Oven fuel electric

Oven power rating (at 240
V)

ake 3500 W / roiler 3400 W / convection 2420 W

Oven volume 4.8 cu.ft.

Oven convection tem 1 fan

Oven level 7

Auto cooking mode with ertazzoni Aitant

Cooking mode air fring / ake / roil / convection / convection ake / convection roil /
convection roat / pizza

pecial function aitant / dehdrate / proofing / reheat 248 F / aath mode / team ait /
warming 149° F / warming 199° F

Food proe e

Cleaning mode elf clean / eco clean / hdro clean / decale

Door hinge doule oft-cloe

ertazzoni moile app e

Included acceorie (main
cavit)

2 wire helf flat + 1 wire helf haped / 2 et of telecopic glide / 1 aking
tra with roating trivet / 1 food proe / 1 air fr aket

Technical pecification

lectrical uppl 120/240 V 60 Hz - 5500 W / 120/208 V 60 Hz - 4400 W / 30 Amp
dedicated circuit

Power connection metal conduit 59'' power cord

Certification CULU
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30 inch lectric Oven with team, elf-Clean and
ertazzoni Aitant
Profeional erie

$ 5,499
Made to order. Availale tarting Jul.

FPRO30FVTC

ertazzoni uilt-in oven emod the artitr of Italian deign and the dicipline of preciion engineering, ringing a
trul elevated cooking experience into the modern kitchen.

team Ait comine convection heat with controlled team to deliver crip, golden exterior and exceptionall
moit, flavorful interior, while alo reducing cooking time and implifing cleanup.

The 8.8" Full Touch TFT Dipla provide a leek, highl intuitive interface, complemented  the ertazzoni app,
which enale remote control, real-time monitoring, and effortle acce to curated recipe.

The uilt-in Air Fr mode produce perfectl crip, golden reult without deep fring, uing high heat and optimized
airflow for a healthier approach to everda indulgence.

With ertazzoni Aitant, ou impl elect our dih and deired donene, and the oven intelligentl manage the
entire cooking proce. An integrated meat proe enure precie internal temperature control for conitentl perfect
reult.

A generou 4.8 cu. ft. capacit, 17% larger than previou model, offer ample pace for everda cooking a well a
effortle entertaining.

ertazzoni uilt-in oven are deigned with pride in Ital and covered  an indutr-leading 2-ear part and laor
warrant.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Oven cavit

ize 30 in

Uer interface full touch TFT dipla 8.8’’

Oven configuration ingle

Oven fuel electric

Oven power rating (at 240
V)

ake 3500 W / roiler 3400 W / convection 2420 W

Oven volume 4.8 cu.ft.

Oven convection tem 1 fan

Oven level 7

Auto cooking mode with ertazzoni Aitant

Cooking mode air fring / ake / roil / convection / convection ake / convection roil /
convection roat / pizza

pecial function aitant / dehdrate / proofing / reheat 248 F / aath mode / team ait /
warming 149° F / warming 199° F

Food proe e

Cleaning mode elf clean / eco clean / hdro clean / decale

Door hinge doule oft-cloe

ertazzoni moile app e

Included acceorie (main
cavit)

2 wire helf flat + 1 wire helf haped / 2 et of telecopic glide / 1 aking
tra with roating trivet / 1 food proe / 1 air fr aket

Technical pecification

lectrical uppl 120/240 V 60 Hz - 5500 W / 120/208 V 60 Hz - 4400 W / 30 Amp
dedicated circuit

Power connection metal conduit 59'' power cord

Certification CULU
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30 inch lectric Oven with team, elf-Clean and
ertazzoni Aitant
Profeional erie

$ 5,499
Made to order. Availale tarting Jul.

FPRO30FVTC

ertazzoni uilt-in oven emod the artitr of Italian deign and the dicipline of preciion engineering, ringing a
trul elevated cooking experience into the modern kitchen.

team Ait comine convection heat with controlled team to deliver crip, golden exterior and exceptionall
moit, flavorful interior, while alo reducing cooking time and implifing cleanup.

The 8.8" Full Touch TFT Dipla provide a leek, highl intuitive interface, complemented  the ertazzoni app,
which enale remote control, real-time monitoring, and effortle acce to curated recipe.

The uilt-in Air Fr mode produce perfectl crip, golden reult without deep fring, uing high heat and optimized
airflow for a healthier approach to everda indulgence.

With ertazzoni Aitant, ou impl elect our dih and deired donene, and the oven intelligentl manage the
entire cooking proce. An integrated meat proe enure precie internal temperature control for conitentl perfect
reult.

A generou 4.8 cu. ft. capacit, 17% larger than previou model, offer ample pace for everda cooking a well a
effortle entertaining.

ertazzoni uilt-in oven are deigned with pride in Ital and covered  an indutr-leading 2-ear part and laor
warrant.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Oven cavit

ize 30 in

Uer interface full touch TFT dipla 8.8’’

Oven configuration ingle

Oven fuel electric

Oven power rating (at 240
V)

ake 3500 W / roiler 3400 W / convection 2420 W

Oven volume 4.8 cu.ft.

Oven convection tem 1 fan

Oven level 7

Auto cooking mode with ertazzoni Aitant

Cooking mode air fring / ake / roil / convection / convection ake / convection roil /
convection roat / pizza

pecial function aitant / dehdrate / proofing / reheat 248 F / aath mode / team ait /
warming 149° F / warming 199° F

Food proe e

Cleaning mode elf clean / eco clean / hdro clean / decale

Door hinge doule oft-cloe

ertazzoni moile app e

Included acceorie (main
cavit)

2 wire helf flat + 1 wire helf haped / 2 et of telecopic glide / 1 aking
tra with roating trivet / 1 food proe / 1 air fr aket

Technical pecification

lectrical uppl 120/240 V 60 Hz - 5500 W / 120/208 V 60 Hz - 4400 W / 30 Amp
dedicated circuit

Power connection metal conduit 59'' power cord

Certification CULU
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